
 
 
 
 

Flaschenweine 
und Flaschenweine im offenen Ausschank 

 
 

Weißweine 
 
Hauswein: 
Zürcher Riesling- Sylvaner Staatskellerei Zürich    1dl 5.00 
 
 

St- Saphorin AOC Roche Vignes Bernard Bovy    1dl 8.00 
 

Pinot Grigio Venezie DOC Azienda Astoria     1dl 5.50 
 

Nava Real Verdejo Rueda DO Bodegas Alvares y Diez   1dl 5.50 
 

Chardonnay Twin Oaks Robert Mondavi Wines    1dl 6.50 
 

Rosé 
 
Zürcher Weinländer Rosé Staatskellerei Zürich    1dl 5.00 
 

Oeil de Perdrix du Valais AOC       1 dl 5.50 
 
 
 

Rotweine 
 
Hauswein: 
Primitivo           1dl 5.00 
 

Zürcher Klevner Staatskellerei Zürich     1dl 5.00 
 
 

Rioja Crianza DOC        1dl 6.00 
 

Dôle AOC Hurlevent Les Fils de Charles Favre    1dl 6.50 
 

Mouton Cadet Réserve AOC Graves Baron Philippe de Rothschild 1dl 8.00 
 

Cabernet Sauvignon Twin Oaks Robert Mondavi    1dl 6.50 

 



 
 
 
 
    Weißwein Schweiz 

 
La Côte 

2009 Féchy AOC La Colombe, 
Weingut Raymond Paccot 
Helles Gelb mit leicht grünlichen Reflexen, 
feine Blume mit Stachelbeere und etwas Melone. 
Ein feiner Chasselas. 
Empfehlung: einfach als Apero 
  oder zu unseren Fisch-, Gemüse- und Pouletgerichten 
          7dl 42.00 

 
Lavaux 

2009 Epesses AOC Terre à Boire 
Domaine Louis Bovard 
Helles Gelb mit leicht grünlichen Reflexen, in der Nase feine Fruchtaromen, 
gelbe Pflaumen begleitet von einer dezenten Brioche Note. 
Empfehlung: einfach als Apero oder im Sommer in unserem Biergarten, 
  harmoniert auch sehr gut mit unseren Fischgerichten 
          7dl 58.00 

 
2009 St-Saphorin AOC Roches Vignes 
Bernard Bovy 
Helles Gelb mit grünlichen Akzenten, 
ein Erfrischendes Chasselas-Bouquet mit einer leichten Hefenote, 
Mirabellen und Stachelbeernoten und einem eleganten Abgang. 
Empfehlung: als Apero oder zu unseren Fisch- und Gemüsegerichten 
          1dl   8.00 
          7dl 52.00 

 
Zürichsee 

2009 Riesling-Sylvaner 
Staatskellerei Zürich 
Zartes Hellgelb im Bouquet feine Muskat und Quittennote, 
im Abgang ein erfrischender Cocktail von Sommerfrüchten. 
Empfehlung: einfach als Apero oder im Sommer in unserem Biergarten, 
  harmoniert sehr gut mit unseren Vegetarischen- und Pouletgerichten. 

          7,5dl 39.00 

 
 



 
 
 
 
    Roséwein Schweiz 
 
Wallis 

2009 Oil de Perdrix du Valais AOC 
Schenk SA Sélection Mövenpick 
Zwiebelschale-farben. 
Kleine, reife Himbeeren und Hagebutten-Konfitüre im angenehm duftenden Bouquet, 
auch etwas Orangenschale. Füllig und angenehm weich fliessend im Gaumen, 
Erdbeeren und eine dezente Würze sind auszumachen, recht kraftvoll, rassiges Finale. 
Empfehlung: passt sehr gut zu hellen Fleischgerichten, Fisch, asiatischen Speisen 
  oder als herrlicher Apérobegleiter. 

             1dl   5.50 
          7,5dl 39.00 

 

    Rotwein Schweiz 
 
Wallis 

2009 Dôle AOC Hurlevent 
Les Fils de Charles Favre 
Leichtes Rubinrot mit Kirschen und rote Waldbeeren in der offenen, ausdrucksvollen Nase, 
auch eine leichte Veilchennote. 
Geschmeidiger Gaumen mit gut stützender Säure. 
Empfehlung: passt sehr gut zu unseren Pouletgerichten und zu Schweins Cordon bleu 

             1dl   6.50 
          7,5dl 45.00 
 

Zürichsee 
2009 Blauer Burgunder 
Staatskellerei Zürich 
Leichtes Rubinrot mit reifbeeriger Frucht, Erdbeermarmelade und Himbeer. 
Empfehlung: einfach am Ende eines Arbeitstages in unserem Biergarten oder an unserer Bar, 
  passt auch zu unseren Bio-Rindstartar mild gewürzt 

          7,5dl 48.00 
 



 
 

 
 
    Weißwein Italien 

 
Friaul 
2009 Pinot Grigio DOC 
Il Cavaliere di Bertiolo  
Frischer fruchtiger Wein mit leichten Bouquet  
nach Veilchen und Pfirsichen 
Empfehlung: einfach als Aperitif, milden Fisch- oder Gemüseterrinen, 
  vegetarischer Küche, gedämpften leichten Fischgerichten 

             1dl   5.50 
          7,5dl 39.00 

 

    Rotwein Italien 
 
Piemont 

2008 Barbera d'Asti DOC, Vespa 
Cascina Castlèt 
Purpurrot mit einem duftigen Bouquet nach reifen Brombeeren, Heidelbeeren 
und einem elegantem Röstaroma, 
gut ausbalanciert mit fruchtigem Finale. 
Empfehlung: passt sehr gut zu Carpaccio und Pouletgerichten 

          7,5dl 49.00 
 
 
Venetien 

2007 Amarone Valpolicella Classico DOC, De'Roari 
Luigi Righetti 
Schönes Granatrot, im Bouquet findet man getrocknete Feige, 
Korinthen und Zwetschgen, sehr intensiver schöner langer Abgang. 
Empfehlung: passt sehr gut zu Wildterrinen, Schmorgerichten, 
  Steakvarianten und dunklem Geflügel 

         3,75dl 49.00 
           7,5dl 89.00 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
    Rotwein Frankreich 

 
Bordeaux 

2009 Mouton Cadet Réserve AOC 
Graves Baron Philippe de Rothschild 
Dichtes Rubinð Granatrot, 
reife Brombeeren mit typischer Cassisnote 
im Finale samtig am Gaumen 
Empfehlung: passt sehr gut zu Grilladen und Schmorgerichten 

           1dl    8.00 
         7,5dl  49.00 
 
 
2006 Château Petit Gravet AÎné AOC 
Grand Cru St- Emilion, Cathérine Papon-Nouvel 
Tiefes Granatrot, beerige Nase nach dunklen Früchten, leichte Tabaknote, 
ein sehr guter ausbalancierter Wein für die festliche Tafel 
Empfehlung: passt sehr gut zu Wildgerichten, Wildgeflügel, 
  Roastbeef und Schmorgerichten 

        3,75dl   59.00 
          7,5dl  109.00 

 
 
 
    Rotwein Portugal 

 
Douro 

2007 Colheita Reserva Douro DOC 
Calheiros Cruz 
Leuchtendes Rubin- Granatrot, 
in der Nase findet man Zwetschgensaft und Rosenparfüm 
mit Tendenz zu Kirsche mit einer leichten Zimtnote. 
Empfehlung: passt sehr gut zu Wildterrinen, Steakgerichten, Schmorgerichten 
  und dunklem Geflügel wie z.B. Ente oder Perlhuhn  

          7,5dl 62.00 
 

 



 
 
 
 
    Weißwein Spanien 

 
Castilla- Léon 

2009 Nava Real Verdejo Rueda DO 
Bodegas Alvarez y Diez 
Helles Gelb mit leichten Aprikose Schimmer,  
Fruchtbetontes Bouquet nach weissen Pfirsich, 
Ananas, Holunderblüten und feiner Muskattraubennote 
Empfehlung: einfach als Apero oder zu unseren Gemüsegerichten 

             1dl   5.50 
          7,5dl 39.00 

 
    Rotwein Spanien 

 
Navarra 

2005 Parador Reserva 
Bodegas Chivite 
Kompaktes Pupurrot mit rubinen Reflexen, 
in der Nase Pflaume und viel dunkle Frucht wie Brombeere und Cassis, 
fruchtbetont mit leichten Tannin im Abgang. 
Empfehlung: passt sehr gut zu unserem Carpaccio und Pouletgerichten 

          3,75dl 29.00 
          7,5dl  49.00 

 
 
Castilla- Léon 

2007 Pesquera Crianza 
Bodegas Alejandro Fernández 
Leuchtendes Rubinrot, 
in der Nase typische Pflaumen- und Dörrbirnennote, 
dunkle Früchte und langes Finale 
Empfehlung: passt sehr gut zu Wild- und Schmorgerichten, 
  auch zu Steakvarianten 
          7,5dl 79.00 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
    Rotwein Spanien 

  
Rioja 

2006 Don Sebastian Rioja DOCa 
Unión Viti-Vinícola  
Leuchtendes Rubin-Granat. 
Offenes Fruchtbouquett mit verführerischer Himbeernote, 
reife Zwetschgen, Kirschen und dunkle Rosen, unterlegt mit Gianduja und Früchtebrot. 
Auch im Gaumen vielschichtige Fruchtnoten und sanftes Barriquetoasting, samtige Textur 
mit runden Tanninen, gute Balance zwischen typischer Riojafrische und geleeartigem 
Schmelz, Kirschen in allen Facetten, ein wahrer Gaumenschmeichler. 
Empfehlung: Passt sehr gut zu unserem Carpaccio und zu unseren  Pouletgerichten. 
 

             1dl   6.00 
          7,5dl 41.00 

 
 

2004 Don Sebastian Rioja Reserva DOCa 
Unión Viti-Vinícola  
Intensives Rubin mit feinem Granat. 
Dörrfrüchte und Milchschokolade in der facettenreichen Nase, 
auch Birnbrot, Rotweinfeigen und edle Nussschokolade. 
Cremiger Gaumenfluss mit veloursartigem Tannin und geleeartigem Extrakt, 
feine Lebkuchensüsse in der gut balancierten Mitte, wiederum vielschichtige Fruchtnuancen, 
Waldbeeren und getrocknete Kirschen, viel Noblesse bis ins sanft ausklingende Finale.  
Empfehlung: Passt zu pikanten Fischgerichten, 
  zu Rindfleischgerichten (gegrillt oder gebraten) und dunklem Geflügel. 
 

          7,5dl 72.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

    Roséwein Argentinien 

 
Mendoza 

2008 Syrah Rosé Santa Rosa 
Bodega Familia Zuccardi 
Zartes Himbeerrot eine herrliche Syrah-Frucht, 
an Erdbeerkonfitüre erinnernd, auch an feine Waldbeeren, 
dezente Säure, leicht und angenehm zu trinken.  
Empfehlung: ein schöner Sommerwein, perfekt für den Biergarten, 
  als Apero aber auch zu unseren Nudelgerichten. 

          7,5dl 31.00 

 
    Weißwein Argentinien 

 
Mendoza 

2010 Torrontés Santa Rosa Estate 
Bodega Familia Zuccardi de La Agricola SA 
Blasses Gelb mit grünlichen Reflexen, süßliches Bouquet nach Aprikosen, 
schöne Grapefruitaromatik. 
Empfehlung: passt sehr gut zu würzigen Speisen wie Rauchlachs oder einfach als Apero 

          7,5dl 31.00 
 

 
    Rotwein Argentinien 

 
Mendoza 

2008 Malbec Reserva, Santa Rosa Vineyards 
Familia Zuccardi 
Dichtes Purpurrot, in der Nase schwarze Kirsche und Pflaume, 
würzige Nuancen mit schwarzem Pfeffer, fein aromatischer Abgang. 
Empfehlung: passt sehr gut zu würzigen Rindstatar, Schmorgerichten 
    Steakvarianten und gegrilltem Fleisch 

          3,75dl 25.00 
            7,5dl 41.00 
 
 
 
 


